
Langatun, Old Deer

a	 Gewürz-Noten 
b	 Röst-Aromen 
c	 Honig 
d	 Vanille 
e	 Rauch

f	 Wein-Aromen 
g	 Süsse 
h	 Frucht 
i	 Malz betont 
k	 Holz

Tasting Notes	
Aroma:	 Blumige Gerste mit 

Anklängen von süssen 
roten Beeren

Geschmack:	 Komplex mit frischen 
Früchten und Rosi-
nen, Vanille sowie ein 
Hauch von Eichenholz

Nachklang:	 Langanhaltend und 
samtig weich
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Old Deer  
Single Malt Whisky

Der Langatun Old Deer wird aus 100% 
reinem Gerstenmalz erzeugt. Dank 
der sorgfältigen Auswahl von 
hochwertiger Hefe und bester 
europäischer Gerste kann schon in 
den ersten Tagen der Gärung eine 
reiche Mischung von pflanzlichen und 
fruchtigen Aromen festgestellt 
werden. 
Diese ausserordentlich lieblichen 
Akzente sind auch im fertigen 
Produkt wieder zu finden. 

 Artikel-Nr. 330021
Flaschengrösse: 50 cl

Alkoholgehalt: 40% Vol. Alc. 
Verpackung:  Kartonkiste

Gebinde:	 Karton à 6 Stk. 

EAN-Code 	
Flasche: 7640149330021
Karton: 7640149330144

Langatun

Langatun Distillery AG

Als frisch diplomierter Braumeister 
gründete Jakob Baumberger 1857 auf 
dem Bauernhof seines Vaters eine  
Destillerie. 1860 übernahm er in  
Langenthal (keltisch: «Langatun») 
eine kleine Brauerei, die er in der  
Folge neben der Destillerie zu  einem 
blühenden Unternehmen  ausbaute. 
Später führten seine Nachkommen

 Hans Baumberger I und II die Brau- 
und Brenn-Tradition weiter. 2005 
nahm Hans Baumberger III die Vision 
seines Urgrossvaters wieder auf und 
begann mit der Herstellung der 
handwerklich gefertigten Langatun 
Single Malts und anderer Destillate 
höchster Qualität  in bester 
Familientradition.
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Die zeitaufwendige und sorgfältige 
Zweifachdestillation verleiht dem Old 
Deer seinen unvergleichlich weichen, 
zarten und malzigen Charakter. 
Dazu verleiht die Reifung in Sherry- und 
Chardonnay-Fässern diesem 
fantastischen Whisky seine 
herausragende Komplexität und seinen 
eleganten Nachgeschmack. 




