
Langatun, American Barrel Aged

Tasting Notes	

Aroma: 

Geschmack:   leicht getreidig, sehr 
würzig und erdig mit 
Aromen von gerösteten 
Walnüssen, Dörrfeigen, 
schwarzer Pfeffer und 
Oatmeal mit Honig 

nicht an diesem Tag. Hier entstand 
der erste und einzige Single Grain 
Whisky der Langatun Distillery. 
Nach gut 12 Jahren im Fass #155 
entschied man sich dann, diesen 
edlen Tropfen noch in einem First 
Fill PX Sherryfass nachzureifen, um 
ihm noch differenzierte Noten zu 
verleihen. Abgefüllt wurde er dann 
am 27.03.2023, wobei es gerade 
einmal 345 Flaschen ergab.

Artikel-Nr. 330786
Flaschengrösse:	 50 cl

Alkoholgehalt:  49,12 % Vol. Alc. 
Verpackung: 	 Holzbox

Gebinde:	 Karton à 6 Stk. 

EAN-Code 	
Flasche: 7640149330786
Karton: 7640149330793

Langatun

Langatun Distillery AG

Als frisch diplomierter Braumeister 
gründete Jakob Baumberger 1857 auf 
dem Bauernhof seines Vaters eine  
Destillerie. 1860 übernahm er in  
Langenthal (keltisch: «Langatun») 
eine kleine Brauerei, die er in der  
Folge neben der Destillerie zu  einem 
blühenden Unternehmen  ausbaute. 
Später führten seine Nachkommen

Hans Baumberger I und II die Brau- 
und Brenn-Tradition weiter. 2005 
nahm Hans Baumberger III die Vision 
seines Urgrossvaters wieder auf und 
begann mit der Herstellung der 
handwerklich gefertigten Langatun 
Single Malts und anderer Destillate 
höchster Qualität in bester 
Familientradition.
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Nachklang:     mittellang, trocken, 
erdig, stark holzig mit 
Aromen von Heu, 
schwarzem Pfeffer und 
etwas Leder

Farbe: rotbraun

Intensiv und 
vielschichtig mit 
Aromen von Vanille, 
Kakao, Waldhonig, 
Zimt, Birnenbrot, 
Bündner Torte, Quitten 

Vintage Reserve 12y
Single Grain Whisky 

Langatun Vintage Reserve bedeutet, 
dass es sich um Einzelfassabfüllungen 
der ersten Stunde handelt und weit 
über 10 Jahre im Fass reifen durfte. 
Diese Spezialabfüllung ist eine der 
speziellsten, die es bei der Langatun je 
gab. Am 28.01.2011 führte Hans 
Baumberger ein Experiment durch. 
Normalerweise wird in der Langatun 
gemälzte Gerste oder selten mal 
Roggen oder Mais verwendet - aber 




