
Seven Seals, Peated Port Wood Finish

Tasting Notes	
Aroma: Vollreife Ananas mit kara-
 mellartigen Melasse-Noten

Geschmack:  Reifer frisch geschnittener 
        Ananasstrunk, mit einem  
        Hauch von Rosapfeffer 
Nachklang:  Ausgeglichen, schöne Balance  
       mit einem Hauch von Rosa-
       pfeffer und fruchtige Aromen   
       von Ananas und reifen Birnen  

 Artikel-Nr. 3 32018

Flaschengrösse:	 70 cl
Alkoholgehalt: 49,12% Vol. Alc. 

Verpackung: 
Gebinde:	 Karton à 6 Stk. 

EAN-Code 	
Flasche: 7640149332018
Karton: 7640149330380

Dieser wunderbar gelungene Rum ist 
ideal als Basis für viele exotische, 
aber auch klassische Mixgetränke. 

Sein hoher Alkoholgehalt gibt ihm 
eine enorme Intensität an Aromen. 
Trotzdem tritt dieses Destillat sehr 
weich und angenehm im Gaumen 
auf. Fruchtige Aromen von Ananas 
und reifen Birnen, angenehme 
Noten von Pfeffer und eine Süsse 
von Karamell lassen diesen Rum zu 
einem einzigartigen Erlebnis 
werden.

1616 Spirits 

1616 Spirits by Langatun

Im Jahre 2016, 400 Jahre nach dem Bau 
des Kornhauses, der Heimat unserer 
Destillerie, haben wir aus Liebe zur 
Spirituose und als Würdigung unserer 
traditionsreichen Heimatstätte, die 
Spirituosenlinie 1616 ins Leben gerufen.

Bei der 1616 Linie verknüpfen wir 
Tradition mit der Gegenwart. Im Fokus 
steht die liebevolle und sorgsame 
Handwerkskunst, welche unsere 1616 
Spirituosen ausmacht.

Einzigartige, aromatische und 
kräftige Produkte, welche mit 49.12 % 
Alkoholgehalt abgefüllt werden. 

49.12 % deshalb, weil wir einerseits 
die Meinung vertreten, dass mehr 
Alkohol mehr Geschmack mit sich 
bringt, andererseits dass unser 
Kornhaus in 4912 Aarwangen steht.

Langatun Distillery AG  High Spirits Distribution  Eyhalde 10  4912 Aarwangen 
Sales: + 41 62 916 00 28  sales @ langatun.ch

Der 1616 White-Bio-Rum gehört zur 
Familie der 1616 Black Editions. Der 
handgefertigte Bio-Rum ist ein 
Premium-Rum, der aus südameri-
kanischem ökologisch angebautem 
Zuckerrohr besteht. Die Melasse wird 
für die Weiterverarbeitung zur Destil-
lerie transportiert. Danach wird der 
Melasse reines Wasser und Hefen 
hinzugefügt, welche durch eine zwei-
fache Pot-Still-Destillation in hoch-
prozentigen Spiritus umgewandelt 
werden. Da der Rum nicht im Fass 
ausgebaut wird, handelt es sich um 
einen weissen Rum, der hauptsächlich 
zum Mixen eingesetzt wird.

1616 White Rum
Rum




