Calem

CALEM

ese PORTO

1859

Colheita 2002
Portwein

Colheita
prasentiert sich mit einer leuchtend

Dieser Calem 2002
roten Farbe mit braunen Reflexionen.
Reiches und ausdrucksstarkes Bukett
von getrockneten Friichten, umbhillt

von leichter Siisse.

Am
strukturiert,

Gaumen  harmonisch  und

zeigt er eine Dbeein-

druckende Textur.

Die Komplexitdt von Walniissen und
anderen Trockenfriichten verstdrken
die Eleganz der Aromen.

Eine {iiberraschender Colheita mit
nachhaltigem Abgang.

Porto Calem

Porto Cdlem wurde 1859 von Antonio
Alves Calem gegriindet und war zu-
nachst ein reines Handelshaus, dass
die Portweine aus dem Dourotal nach
Brasilien exportierte und von dort
seltene Holzer und exotische Friichte
wieder nach Portugal einfiihrte.

Von dieser tber hundertfiinfzigjahri-
gen Tradition kiindet noch heute das
Logo von Cdlem in dem eine Handels-
karavelle zu sehen ist.
mende wirtschaftliche Erfolg griinde-
darauf, das die
Familie Célem sich konsequent einer
hohen Qualitat verschrieb und immer
wieder groffe Summen in die Moder-
nisierung der Weinberge steckte.

Der zuneh-

te insbesondere

43

1998 wurde Porto Cdlem ein Teil der
Sogevinus Gruppe, die fiir eine grofle
Zahl von Weingiitern und Weinen
verantwortlich zeichnet.

Mit diesem Ubergang endete zwar eine
Familientradition aber fiir den inter-
nationalen Erfolg der Portweine war es
ein richtiger Schritt, denn auch unter
der Fiithrung von der Sogevinus Gruppe
entwickelte sich Cdlem zu einem der
weltweit Portwein-
erzeuger.

bekanntesten

Von diesem Erfolg kiinden auch die
bei
internationalen Weinwettbewerben

zahlreichen  Auszeichnungen

in Frankreich, Japan und den USA.
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Tasting Notes

VATURED IN CASKS ~ B

Aroma:

Walniisse und
Trockenfriichte

Geschmack:

harmonisch und

strukturiert

Abgang:

nachhaltig

Artikel-Nr.

340127

Flaschengrésse:

75cl

Alkoholgehalt:

20% Vol. Alc.

Verpackung:

X

Gebinde:

Karton a 6 Stk.

EAN-Code

Flasche:

Karton:
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