
Opthimus, 25y Single Malt Finish

 Artikel-Nr. 3 40320

 Flaschengrösse: 70 cl
Alkoholgehalt: 43% Vol. Alc. 

Verpackung:  Kartonbox
Gebinde: Karton à 6 Stk. 

EAN-Code  
Flasche: 7466871100523
Karton: 7617700923602

Tasting Notes 
Aroma:  Dichte und komplexe 

Noten von Toffe, Vanille-
                süsse, Schokolade, Vanille, 

Kaffee, Kakao
Geschmack:  Geschmeidiger, komplexer 

Körper, Honigsüsse, Kakao, 
Toffee, Kaffee, Röst- und 
Eichenaromen

Nachklang:  Lang, weich, rund und 
  süsslich-würzig 

Komplexe Aromen mit Einflüssen aus 
dunklen Früchten, Vanille und 
Gewürzen, begeistern Nase und 
Gaumen. Die abschliessende Lagerung 
in ausgesuchten Portwein-Fässern der 
Graham Oporto Bodega bescheren 
dem Geschmack des Ron Opthimus 25 
Años Oporto zusätzlich eine 
wunderbare, leicht süssliche Note.

Insgesamt eine perfekt ausbalancierte 
Abfüllung, die allerdings streng 
limitiert ist!

25 Years
Port Finish 
Ron Artesanal

Der Ron Opthimus 25 Años Oporto 
reift in amerikanischen und 
französischen Eichenfässern, in denen 
zuvor Kentucky Bourbon und 
kalifornische Weine lagerten. 
Der Premium-Rum zeugt von hoher 
Handswerkskunst, da er nach 
traditioneller kubanischer Methode im 
aufwendigen Solera-Verfahren her-
gestellt wird.

Opthimus 

Oliver & Oliver Internacional Inc.

Wenngleich der Name für diesen Rum 
stark lateinisch klingt, stammt der 
Opthimus Summa Cum Laude aus der 
spanischsprachigen Karibik. 

Das renommierte Unternehmen Oliver & 
Oliver hatte allerdings eine etwas 
spezielle Idee, wie die jeweilige Quali-
tätsstufe der hauseigenen Produkte zu 
kennzeichnen sei: Der Altersangabe 
sind die Prädikate «cum laude», 
«magnun cum laude» oder «summa cum 
laude» nachgestellt, welche 
normalerweise bei der Benotung von 
Promotionsarbeiten zum Einsatz 
kommen, mit «summa cum laude» als 
höchstwertigste Bezeichnung. 

Anstatt eine weitere Destillerie zu 
eröffnen, um neue Geschmacksprofile 
zu erschaffen und damit den Rum-
Markt zu ergänzen, ging man bei Oli-
ver & Oliver einen anderen Weg: Man 
konzentrierte sich auf die Reifung, das 
Blending und die Abfüllung auser-
wählter karibischer Destillate. 

Für die Ausübung ihrer Handwerks-
kunst beziehen die Meister 96%-ige 
Destillate aus Panama, Guatemala, 
Nicaragua und der Dominikanischen 
Republik, sowie 75%-ige Erzeugnisse 
aus Trinidad, Tobago und anderen 
kleineren Inseln.
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