Berta Distillerie

DBoster

A FAMILY, A TERRITORY
since 1866

Berta Bric del Gaian in Holzkiste

Grappa

Die Herstellung dieses Grappas
erfolgt aus Moscato d'Asti Trauben,
die dafiir bekannt sind, dass Ihre
Aromen dominant und geschmeidig
hervorstechen.

So prdsentiert sich der Geschmack
dieses Grappas

hillend.

samtig und ein-

Das Spezielle ist die lange Lagerzeit von

8 Jahren in Holzfassern.

Der Berta Bric del Gaian setzt auf alle

Fille
Grappas.

neue Massstabe fiir

Moscato

Tasting Notes

Berta Distillerie

Die Schnapsproduktion wurde Fran-
cesco Berta praktisch in die Wiege
gelegt: 1866 in den Rebbergen des
Piemonts geboren, lernte er schon friih,
wie man Wein herstellt.

Sein Interesse galt aber vermehrt dem
Grappa, bis er sich schliesslich ganz auf
dessen Produktion konzentrierte. Bald
entstand im Zentrum des Piemonts,

43

zwischen Langhe und Monferrato der
Betrieb Berta, welcher heute erfolg-
reich von den beiden Enkels6hnen
Gianfranco und Enrico gefiihrt wird.

Die Liebe der Familie Berta zum Land
und der Gebietskultur fliesst in die
Produktion der Grappe ein und hat
sich zu einem Qualitdtsmerkmal der
Destillerie entwickelt.

Strukturiert, sanft, einhiillend,
mit einer grofden Personlich-
keit. Im breit geficherten Bou-
quet dominieren Noten von
Muskatellersalbei, Waldbeeren,
Schokolade und Vanille

Aroma:

Geschmack: Komplex, einhiillend und

seidig, Langeanhaltender

Abgang.
Artikel-Nr. 340325
Flaschengrosse: 7ocl
Alkoholgehalt: 43% Vol. Alc.
Verpackung: Kartonbox
Gebinde: Karton a 6 Stk.
EAN-Code
Flasche:
Karton: 8033028706045
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