
Hyde, No 4

Tasting Notes 

Farbe:  Bernstein- und gold-
               farbigen Reflexen

Nase:  Vanille, getrockneten 
           Aprikosen und Jasmin

Geschmack: rund, weich und  
 langanhaltend 

 Artikel-Nr. 340488

Flaschengrösse: 70 cl
Alkoholgehalt: 42% Vol. Alc. 

Verpackung:    Kartonbox
Gebinde: Karton à 6 Stk. 

EAN-Code  
Flasche:  8002600001083 
Karton: 

Dieser Grappa ist das Ergebnis des 
Einsatzes der Natur, der Zeit und der 
langen handwerklichen Erfahrung. 
Verwendet werden für den Grappa 
Bocchino Trester aus Moscati d’Asti 
Trauben aus den eigenen Cru-
Weingebieten in Canelli.
Destilliert wird er nach der „Carlo 
Bocchino“ - Methode im kupfernen 
Dampfdestillierkolben. Zum Schluss 
der Reifezeit wir dieser Grappa in 
Barriques gelagert, die bereits zur 
Verfeinerung des Sauternes-Weins 
eingesetzt worden waren. 

Die Farbe ist intensiv mit 
Bernstein- und goldfarbigen 
Reflexen. 
Die Nase erfasst konzentrierte 
Aromen von Vanille, getrockneten 
Aprikosen und Jasmin. Dieses 
Destillat zeichnet sich, durch 
einen runden und weichen 
Geschmack und ein langes 
Anhalten im Mund, aus.
Die perfekte Harmonie starker 
Aromen verleiht diesem Grappa 
eine seltene Eleganz und ein 
kostbares Aroma.

BOCCHINO

Distilleria Bocchino S.p.A.

Die Destillerie Bocchino liegt im 
italienischen Piemont.
Ihre Geschichte beschreibt die 
Familienchronik ehrgeiziger Unter-
nehmer. Ihren Anfang nahm sie im 
Jahr 1898, als sich Carlo Bocchino mit 
der Tresterdestillation von Moscato-
trauben befasste. Diese wurden 
seinerzeit an den Ufern von 
Wildbächen liegen gelassen. Der 
Bocchino Grappa di Moscato erwies 
sich als besonders einzigartig und so 
zart, dass er heute noch als das 
Flagschiff der Destillerie betitelt wird. 
Seit der Gründung gab es im Hause 
Bocchino mehrere Generations-
wechsel. Das Unternehmen wurde zu 
jeder Zeit mit Innovationsfreude und 
Tatendrang geführt.

Bei der Herstellung von Bocchino 
Grappa werden ausschließlich Trester 
der eigenen Weinberge verarbeitet 
und äusserst sorgfältig auf die 
Destillation vorbereitet. Alle Brände 
werden in Steineichefässern aus 
Slowenien gelagert. Meist gelangen 
sie erst viele Jahre später in den 
Handel. 
Jeder einzelne Bocchino Grappa zeugt 
von hoher Qualität und einem 
einzigartigen Geschmack. Die 
unterschiedlichen Grappasorten der 
Destillerie Bocchino zeichnen sich 
besonders durch ihre Vielfalt aus. 

Langatun Distillery AG High Spirits Distribution Eyhalde 10 4912 Aarwangen 
Sales: + 41 62 916 00 28 sales @ langatun.ch

Bocchino di Moscato – Sauternes Cask Finish 
Grappa
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BOCCHINO 

2018: Ultimate Spirits Challenge, New York
        96/100 Punkte,

2018: Spirito di Vite, A.D.I.D. 
        Zuerst klassifiziert aromatisch gereift

2017: International Wines and Spirits 
        Competition - Goldmedaille, 

2014: San Francisco Wines and spirits 
   Goldmedaille




