
Hyde, No 4

Tasting Notes	

Aroma: knackig-frische Pink 
Grapefruit 

Geschmack: rote Kirsche

 Artikel-Nr. 340664

Flaschengrösse: 70 cl
Alkoholgehalt: 43% Vol. Alc. 

Verpackung:    
Gebinde: Karton à 6 Stk. 

EAN-Code 	
Flasche: 5060434132079  
Karton: 5060434132123 

Durch die fachmännische Mischung der 
feinsten Sangiovese-Traube mit der 
sonnengereiften Schale von 
sizilianischen pink Grapefruits und 
toskanischen Wacholderbeeren bringen 
wir Ihnen den perfekt ausbalancierten 
bittersüßen GINATO Pompelmo. 
Er ist ein bittersüßer Gin aus der 
Sangiovese-Traube, italienischer rosa 
Grapefruit und toskanischen 
Wacholderbeeren. Öffnet sich mit 
einem berauschenden Aroma und 
Geschmack von knackig frischer rosa 

Grapefruit, die durch rote Kirsche 
zu einem cremigen Fruchtsalat-
Finish milder wird.

Geniessen Sie ihn mit Tonic - 
genauso erfrischend wie sein 
italienisches Sommeraussehen.
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Nachklang:  cremiges Fruchtsalat-Finish 

Pompelmo 
(Pink Grapefruit & Sangiovese-Traube) 
Gin

Kirker & Greer

Gesegnet mit über 50 Jahren 
Brennereierbe liegt die Brennerei in 
Ravenna, in der norditalienischen 
Provinz Emilia Romagna, einer viel-
fältigen Region mit Küstenstädten, 
historischen Städten und unglaub-
licher italienischer Gastronomie.
Durch die fachmännische Mischung 
der feinsten italienischen Wacholder-
beeren, Botanicals und Trauben hat 
Ginato eine Kollektion wundervoller 
Gins kreiert, die sowohl äußerst 
einzigartig sind als auch die wahre 
Essenz Italiens ausstrahlen.
Alle Produkte sind handgefertigt aus 
den sanften Hügeln der Toskana und 
dem grünen Herzen Umbriens. Die 
Pflanzen wachsen in Höhenlagen, wo 
es nur wenige Bäume und viele 
Wildblumen gibt. Die italienischen 
Beeren sind kleiner, hochwertiger, 
komplexer und fruchtiger im 
Geschmack.

Hergestellt aus der wahren Essenz 
Italiens - Pinot Grigio, Sangiovese, 
Nebbiolo und Barbera. Diese 
Rebsorten finden sich alle in den 
schönsten Anbaugebieten Italiens, die 
die idyllischen Seen des Nordens 
umrunden.
Süditalien ist mit einem mediterranen 
Klima gesegnet. Sonnige heisse Tage 
und kalte Nächte, gepaart mit 
einzigartigem Terroir, verleihen den 
Zitrusfrüchten eine typische Süsse 
und einen typischen Geschmack, der 
sonst nirgendwo auf der Welt zu 
finden ist.




