Ukiyo

L
UKIYO

Blossom
Gin

In Japan gibt es im Friithling eine
kurze Zeit, in der die Sakura-Bliiten
(Kirschbliiten) in voller Bliite
stehen. In einer Tradition, die als
"Hanami" bekannt ist, machen sich
die Menschen auf den Weg, um das
Aufbliihen dieser Bliiten und den
Wechsel der Jahreszeit zu feiern.
Unser Blossom Gin entsteht auf der
Basis von lokal angebautem Reis,
die zu einer traditionellen
Schochu-Spirituose destilliert wird.

Wir destillieren unseren Schochu mit
Wacholder, Zitrusfriichten aus der
Region, Kirschbliten und
einheimischen pflanzlichen Stoffen
neu, wobei wir uns in unserem
Streben nach Klarheit und Perfektion
stets zuriickhalten. Die Friichte dieser
Bemithungen zeigen sich in den
zarten Bliitenaromen, die denen der
Berge und der Kiistenlinie rund um
unsere Heimat Kagoshima
nachempfunden sind.

Tasting Notes
Nase:  Wacholder,
Uklyo Kirschbliite, Orange
Geschmack: Parma-Veilchen,
. . Koriander, holziges
Ukiyo wurde in Japan geboren und erinnern an die spektakuldren Berge Gewiirz
wird auf der Basis von lokal und Meere Japans, die die Marke
angebautem Reis hergestellt, der inspiriert haben. Der Name Ukiyo,
meisterhaft zu einer traditionellen der wortlich tibersetzt "schwimmende
japanischen Spirituose destilliert Welt" bedeutet, steht fiir das Leben
und fachmaénnisch redestilliert im Augenblick und den Genuss der
wird, um einen delikaten schénen Dinge des Lebens. Genief3en
aromatischen Gin zu erzeugen. Die Sie Ukiyo Gins auf Eis mit
auffdlligen ombréfarbenen Flaschen  erstklassigem Tonic.
Artikel-Nr. 340760
Flaschengrosse: 7o cl
Alkoholgehalt: ~ 40% Vol. Alc.
Verpackung:
Gebinde:  Karton a 6 Stk.
EAN-Code
Flasche: 5060434133151
Karton: 5060434133199
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