Emilio Lustau

LUSTAU
Rio Viejo Oloroso
Sherry

Die Solera von Rio Viejo wurde im
Jahr 1918 gegriindet. Sie hat ihren
Namen von dem Landgut "Rio
Viejo", das am Ufer des Flusses
Guadalete am Rande von Jerez
liegt.

Uber 10 Jahre lang in Fissern aus
amerikanischer Eiche im
traditionellen "Solera y
Criaderas"-System gereift.
Dunkelgoldene Farbe mit
eleganten Aromen von rauchigem

Holz. Voller Geschmack von
Bitterschokolade und Walniissen.
Dieser Wein hat einen intensiven,
langen und konzentrierten
Nachgeschmack mit einer
spritzigen Saure.

Gealtert: 10 Jahre

Servieren: Leicht gekiihlt
servieren, 13-14 C

Speisen: Reife Kisesorten,
Wildgerichte, Eintopfgerichte,
roter Thunfisch und rotes Fleisch
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Tasting Notes
Facbe:  dunkelgold
Emilio Lustau Nase:  elegantes
Aromen von
rauchigem Holz
Die Geschichte traditionsreiche und Raboatun Alto. Weltberiihmt fiir
. . Geschmack:  Voller
Geschichte des Hauses Emilio seine exzellenten Qualitdten ist Geschmack von
Lustau geht zuriick bis ins ]ahre Lustau Angesiedelt in dem Bitterschokolade
1896 und ist auch heute noch im traditionellen Los-Arcos-Komplex im und Walniissen
Familienbesitz. Es gehélrt zu den Zentrum von ]erez angesiedelt_ Abgang: intensiv, lange
besten und zu den wenigen noch Aufgrund dieser hochsten Qualitat und konzentriert
librig gebliebenen unabhangigen der Weine wurde Manuel Lozano, der mit einer
Sh Prod t Di . . . spritzigen Saure.
erry Produzenten. Die heutige Besitzer des Weingutes
malerischen, hauseigenen Lustau, bereits mehrfach als ,Winzer
Weingérten ziehen sich iber 200 des Jahres“ ausgezeichnet_
Hektar in den bevorzugten Sherry auf héchstem Niveau.
Albariza-Lagen von Balbaina Alta
Artikel-Nr. 340017
Flaschengrosse: 75 cl
Alkoholgehalt:  20% Vol. Alc.
Verpackung:
Gebinde:  Karton a 6 Stk.
EAN-Code
Flasche: 8412325002775
Karton:
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