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Tasting Notes	
Aroma: vielschichtig und tief 

mit Früchten und 
Rosinen 

Geschmack: voll und fruchtig, süss 
      mit dunkler Schokolade 
      und schwarzer Johannis-      

         beere und dazu Röst-
       aromen
Nachklang: lange anhaltend 

Beinn Dubh ist gälisch und bedeutet 
"der schwarze Berg". Mit dem Namen 
ist der sagenumwobene schottische 
Berg "Ben MacDhui" gemeint. 

Der Whiskyexperte Dr. James Swan 
wurde für die Kreation des gleich-
namigen Whiskys hinzugezogen. Die 
Portweinfässer, welche für diese 
Abfüllung verwendet wurden, sind sehr 
stark getoastet worden. 

Der rotschwarze Malt riecht in der 
Nase vielschichtig und tief mit 
Früchten und Rosinen. 
Im Gaumen voll und fruchtig süss mit 
dunkler Schokolade und schwarzer 
Johannisbeere und dazu Röstaromen. 
Der Abgang ist sehr anhaltend.

Speyside Distillery

Speyside Distillery

Die Speyside Whiskybrennerei, be-
nannt nach der gleichnamigen Whis-
kyregion, produziert seit 1990 an jener 
Stelle wo der Tromie in den Spey mün-
det. Der Speyside Single Malt ist eher 
ölig, blumig und mit nussigen Elemen-
ten. Der Fassausbau zeigt sich in schö-
nen Vanillenoten. 

Die Destillerie Speyside füllt ihre Single 
Malts inzwischen unter dem abge-
kürzten Namen «Spey» ab, um Ver-
wechslungen mit anderen Malts der 
Region Speyside zu reduzieren. 

Die Brennerei gehört zu den kleineren 
Brennereien in Schottland. Nur vier 
Angestellte arbeiten hier mit zwei 

Brennblasen. Davon eine Wash Still 
mit 13.000 Litern und eine Spirit Still 
mit 7.000 Litern. 

Das Wasser stammt aus einem um-
geleiteten Bachlauf aus dem Fluss Tro-
mie. Es handelt sich damit um die 
gleiche Wasserquelle, welche schon vor 
hunderten Jahren ein Wasserrad 
einer Mühle angetrieben hat. Zum 
weiteren Equipment gehören 
ausserdem ein Maischbottich und 
vier Gärbottiche. 

Das Besondere an der Herstellung ist 
vor allem die lange Fermentationszeit 
von 120 Stunden, wodurch gerade nus-
sige Aromen in das Destillat gelangen 
sollen.
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Gebinde:  Karton à 6 Stk. 




